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La strategia della DIREZIONE in merito all’FSMS (Feed Safety Management Systems) è 

caratterizzata da: 

• L’ambizione di essere professionali in tutti i processi aziendali, offrendo al Cliente la percezione di 
elevata qualità dei propri prodotti e servizi, creando una collaborazione continuativa da partnership, 
puntando all’eccellenza  
 

• Una cultura orientata a promuovere un continuo miglioramento dei prodotti, dei servizi e di tutte 
le attività  
 

• La consapevolezza che il raggiungimento di uno standard qualitativo sempre più alto si traduce in 
un minor costo ed un maggior utile aziendale  
 

• L’impegno costante per la sicurezza dei processi e dei prodotti GMP+ in conformità alle Norme ed 
alle Leggi di riferimento ed alle aspettative delle Parti interessate, attraverso la ricerca tecnologica di 
nuove soluzioni per una costante riduzione dell’inquinamento e l’incremento dei requisiti di sicurezza 
dei prodotti 
 

• L’impegno aziendale di fornire servizi in qualità, nel rispetto dell’ambiente e della salute e 
sicurezza dei lavoratori, assicurando che tutto il personale sia consultato e partecipi al 
mantenimento ed al miglioramento dell’FSMS stesso 
 

• L’intenzione di soddisfare le esigenze dei Clienti determina le nostre attività, attraverso uno 
stretto rapporto di collaborazione con i Fornitori  
 

• L’attenzione al miglioramento della formazione e delle competenze per tutto il personale sulla 
qualità, sull’ambiente, sulla sicurezza e sulla sostenibilità e la sicurezza dei prodotti GMP+  
 

• L’intenzione di coinvolgere tutto il personale nell’obiettivo di migliorare costantemente il livello 
dei servizi offerti sotto il profilo della qualità, della tutela ambientale e della sicurezza dei lavoratori, 
mediante delega delle responsabilità, offrendo la possibilità di proporre suggerimenti, riconoscendo 
l’impegno offerto  

 

CON L’ADOZIONE DEL PROPRIO “Feed Safety Management Systems”, IMPLEMENTATO IN 

RIFERIMENTO AL REGOLAMENTO GMP+ FC 2020 E RELATIVO ALL’ ESTRAZIONE, LAVORAZIONE E 

VENDITA DI MATERIE PRIME PER MANGIMI LA DITTA SELC SRL SI PREFIGGE I SEGUENTI 

OBIETTIVI: 

• Provvedere a definire le strategie relative all’FSMS 
 
• Fornire le risorse adeguate alla realizzazione degli obiettivi 
 
• Dare evidenza ai propri Clienti della capacità di eseguire “Estrazione, lavorazione e vendita 
di materie prime destinate al settore dell’alimentazione animale”, in piena conformità ai 
requisiti specificati a contratto/ordine e/o autodefiniti dalla stessa Selc Srl o previsti dai Regolamenti 
Comunitari e dalle Leggi applicabili 
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• Fornire un supporto a tutte le figure coinvolte nello svolgimento delle attività aziendali (interne 
ed esterne), necessarie per il FSMS (impiegati di sede, fornitori, autisti, ecc.), al fine di assicurare il 
rispetto delle fasi critiche e prevenire l’insorgenza di Non Conformità, rischi alle persone, danni e/o 
contaminazioni ai prodotti lavorati e trasportati, nonché eventuali impatti ambientali 

 

• Costituire Il Feed Safety Team (FST) per l’attuazione, il controllo e il miglioramento del Piano 
HACCP e nominare il rispettivo Leader (Feed Safety Team Leader) 

 

• Costituire Il Team di Convalida del Piano HACCP e nominare il rispettivo Leader 
 

• Operare nel rispetto delle principali Normative, Leggi e Regolamenti applicabili al settore 
dell’alimentazione animale, quali almeno le seguenti:  
 

- Sistema HACCP (Hazard Analisys of Critical Control Point) – Sistema di Gestione Igienica 
mediante l’Analisi dei Punti Critici di Controllo, applicato in riferimento al “CODEX 
ALIMENTARIUS”. 

- Regolamento GMP+ Feed Safety Assurance Scheme 2020 - al fine di mantenere la 
certificazione GMP+ international. 

- Regolamenti Comunitari vigenti e recepiti dalla Legislazione Nazionale Italiana relativi alla 
Sicurezza Alimentare dei Mangimi (es. CE/178/2002, CE/183/2005, ecc.). 
 

• Creare consapevolezza all’interno della propria organizzazione sull’importanza di conoscere e 
rispettare sia i requisiti del FSMS che quelli del Sistema HACCP e dei Prerequisiti Operativi, al fine di 
assicurare la sicurezza alimentare dei prodotti. 
 

• Raccogliere e sviluppare le informazioni relative al FSMS, con particolare riguardo alle Non 
Conformità, al fine di attivare tempestivi flussi di comunicazione verso tutte le parti interessate e 
comunque permettere di riesaminare periodicamente le prestazioni dell’organizzazione. 
 

• Verificare periodicamente il proprio FSMS e gestire le non conformità riscontrate 
 

La certificazione è inclusa come condizione irrinunciabile nel programma aziendale per poter svolgere 

attività di produzione e consegna a favore di Clienti posizionati nella filiera di produzione di 

alimentazione animale. 

Nell’applicazione della presente Politica devono sentirsi tutti coinvolti, perché solo credendoci tutti, ad 

ogni livello, si riuscirà a garantire il buon funzionamento del FSMS. La Direzione è impegnata a vigilare 

che questo documento sia compreso nei contenuti e nelle finalità, attuato e sostenuto da tutto il 

personale a qualsiasi livello.  

La Direzione aziendale, inoltre, si impegna annualmente a riesaminare il presente documento al fine 

riconfermare e/o aggiornare i contenuti secondo le esigenze in sede di riesame annuale. 

 
 
Lugo di Grezzana (VR), 02/12/2024 

 
La Direzione 

 
 


